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MAIPIU" ESCHERICHIA COLI!

rofeggere |'area di produzione alimentare e gli alfr
ambienti dagli organismi che possono ridurella si-

Infatti i microorganisimi. possono. contaminare imenti
con gravi consegue |- consumatori. | piv comuni
sono i batteri e funghi, ultimi rappresentati a loro

volia da muffe e lievifi. In tale ambito Rivestimenti Speciall
sil ha studiato un’innovativa gamma di siste imulfa
ed antibatterici aftiva anche confro spore, lieviti, algh
muschi in ambienti particolarmente difficili. la gamm
chiama Stericlean® e comprende differenti prodotti adatti
per tutte le esigenze di igiene e sicurezza dell'industria, in
particolare quella alimentare.

| rivestimenti offerti hanno un elevato potere adesivo su ogni

fipo di supporto, sono permeabili al vapore acqueo, ino-
dori ed atossici. | rivestimenti del sistema Stericlean® sono
pronto all'uso e non necessitano di particolari diluizioni o
manipolazioni, si applicano facilmente a rullo, pennello o
spruzzo ed asciugano rapidamente (circa 2/3 ore in con-
dizioni normali). Resistono agli agenti atmosferici, all'abra-
sione, dlla luce solare ed ai raggi UV, nonché ai comuni
acidi, alcali e detergenti i in concentrazioni standard del
10%, come dimostrato da diversi test di laboratorio. Recen-
femente un laboratorio indipendente ha testato la capacita
battericida di questi prodoffi nei confronti dell’Escherichia
Coli, in rapporto con la comune resina acrilica. lo scopo
era quello di valutare la resistenza nel tempo, soprattutio in
condizioni difficili come la continua esposizione all'irag-
giamento solare o UV arfificiale.
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risultati offenuti sono stati molto interessanti:

PropoOTTO EFFicaciA CONTRO
EscHericHiA Coll
SterRICLEAN 10 Ormmmo
STERICLEAN 20 Buono
STERICLEAN 40 Buono
STERICLEAN 42 Ormmmo
ResiINA NEUTRA Pessimo

Questi risultati evidenziano come la scelta ideale per il
risanamento di superfici inferne od esfeme e per traffamenti
preventivi in ambienti umidi quali macelli, industrie delle
carni, salumifici, industrie ittiche e delle bevande, latterie,
caseifici, impianti igienidi, piscine & sicuramente il sistema
Stericlean®. Il sistema & garantifo ed assicura ambienti in
piena conformita ai principi dell’ HACCP.

Per ulteriori informazioni:
Senvizio Tecnico Rivestimenti Speciali sil:

+39 0332 822358
Rive}g;nﬁ

www.vecomitalia.it
www.sterifloor.it

pecialis...
Selginad o S

info@vecomitalia.it

Rivestimenti Speciali Srl * Via Virgilio 24 + 21100 Varese * Tel. 0332 225501 * Fax 0332 222456 * info@vecomitalia.it




